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\ - Carpaccio de Saint-Jacques aux notes de
© mangue, combava et baies roses - .
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" e - Filet de Bar sauvage mariné aux herbes, - e SR 1
2\ carottes glacees risotto 2 la Truffe et aux eclats S n
aw . s de sarrasin

Medalllon de Chapon de la ferme de Kernean &
N farcie aux Cepes

mlllei’euﬂles de pommes de terre,
sauce Forestiere |

| TROU BRETON e SRR A
boule de glace pomme cidrée, fine de Br emgm' _-'.'_.; b
TS Tno de Fromage de la fromagerie ST Marc
‘partde biche du patissier 4
. Biscuit madeleine au sirop d'érable, R
+. Namelaka noix de pécan et caramel vanillé 7 /> -
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3 REbTAURI\NT LE MEN RUZ 70 CHEMIN DE LA pOINTF +
&,  PORTDEPLOUMANAC'H .
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