
 

pour la Saint Sylvestre 

114€ 
Trilogie d’amuse-bouches 

 
 

Carpaccio de Saint Jacques de nos côtes, 

Crème de caviar « Osciètre » et condiment clémentine corse 

 
 

Saint Pierre, céleri vanillé, 

risotto au Safran de Plougrescant et sauce Noilly Prat 

 
 

Entracte 

(Champagne rosé, litchi frais) 

 
 

Suprême de chapon fermier Label Rouge, 

panais, poire et châtaigne 

 
 

Chèvre et truffe d’été, gelée de groseilles 

 
 

Parfait glacé mangue-passion, 

espuma chocolat blanc et muësli 

 

 

Accords mets-vins proposés dans la carte des boissons ! 

110€ 

 

 

 

 

 


