pour o St Sylestre

1710€

Trilogie d’amuse-bouches

Carpaccio de Saint Jacques de nos cétes,

Créme de caviar « Osciétre » et condiment clémentine corse

Saint Pierre, céleri vanillé,

risotto au Safran de Plougrescant et sauce Noilly Prat

Entracte
(Champagne rosé, litchi frais)

Supréme de chapon fermier Label Rouge,

panais, poire et chdtaigne

Chévre et truffe d’été, gelée de groseilles

Parfait glacé mangue-passion,

espuma chocolat blanc et muésli
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